Wo die Ente atmet wie ein Rotwein

Die Messe Kulinart stimuliert mal wieder die Lust auf kulinarische Entdeckerfreuden, kitzelt in der Stuttgarter Phoenixhalle aber auch
die Gaumen verwohnter Stammkunden. Zu sehen, riechen und schmecken gibt es einiges.

Won Georg Linsenmann

urchaus ein ,bisschen friiher star-
D ten” kinnte die Kulinart laut einer

Handvoll Fans aus dem Remstal, die
sich piinktlich zum Beginn einfinden. Sie
hatten es kaum erwarten konnen, an diesem
Wochenende .mal wieder” durch die .Ge-
nuss- und Stilmesse” zu schlendern: ,Da
lduft einem schon beim Hinschauen das
Wasser im Mund zusammen”, bekennt eine
Mittfiinzigerin. Entsprechend rege ist schon
zur Mittagszeit in der Phoenixhalle im Ro-
merkastell der Betrieb. Doch wihrend die
einen noch das erste Glas Weiffwein ein-
schenken oder per Aperitif in Schwung kom-
men wollen, haben sich andere schon festge-
setzt auf ihrer .Genuss-Insel”,

So die .intergenerationellen Freundin-
nen” Gabriele Meichsner (7 1)und Silke Freu-
denberg (53). Die Stuttgarterinnen liehen
<das Internationale” hier und kosten gerade
eine wiirttembergisch-
italienisch-spanische
Mischung”, eine Pasta-
Kombi mit Triiffelsoffe,
begleitet wvon einem
leichten  Chardonnay
aus dem Weingut des
Herzogs von Wurttem-

JMan kann
probieren
und kauft die
Katze nicht
im Sack. Es
gibt Anre-

gungen.” berg, das erstmals pri-
Gabriele sent ist. Dann werfen sie
Meichsner, sich hochst beschwingt
Besucherin die Bille der Begeiste-

rung zu tber diesen ku-

linarischen Event und
die darin schlummemden _geschmackli-
chen Anregungen”. Mit das Beste dran: ,Man
kann probieren und kauft die Katze nicht im
Sack.”

Weit gekommen mit dem Ausprobieren
ist auch schon das Ehepaar Renz aus Echter-
dingen. Sie preisen etwa die Novitiat Wagyu-
Rind aus dem Taubertal und eine ., Pleffer-
kreation mit einem Sherry-Tomitchen”,
Jetzt setzen sie dem Ganzen mit Imperial-
Kaviar in drei Stor-Variationen aus heimi-
scher Zucht die Krone auf, lassen sich was
einpacken, .und dann reicht es fiir heute™.

Offen am Haken hangt die gerducherte
Entenbrust aus dem Elsass: .Die muss atmen
wie ein guter Rotwein, nur ein bisschen lin-
ger”, lacht Madame Bauer und empfiehlt die
Kombi mit frischem Feldsalat. Sowieso kann
die Messe punkten mit erklarfreudigen An-
bietern. Etwa zum handgemachten, ,welt-
besten Fudge aus Gundelfingen™. Das flissi-
ge Karamel miisse .an einem ganz bestimm-
ten Punkt erwischt und dann 20 Minuten ge-
schlagen werden. Mur dann zerfallen die Zu-
ckerkristalle wie Puder.” Weg wie nichts ge-

Feines fiirs Auge und den Gaumer

Die Versorgung der Besucher kommt bei der Messe nicht zu kurz.

hen auch die Probiererle der Neuheit , Anne-
liese”, einem neuen Signature Drink™ aus
Goldbach, bestehend aus ,selbstgebrann-
tem Wodka und handgepresstem Zitronen-
saft”. Da sei viel Vitamin C drin®, schmun-
zelt Christian.
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| — wie wiire es zum Beispiel mit geriiucherter Entenbrust:

.Miichtern betrachtet” laufe es ganz gut,
sagt der Mann, der fiir seinen Gin brennt”,
und mit Noble Curacao neben Satoshi Gin,
der ,in jede Bar® gehdre, nun auch einen
Lrandneuen Orangenlikor mit Brandy™ im
Angebot hat. Tatsichlich aber tiusche der

Eindruck, denn vor Corona sei .mindestens
doppelt so viel Publikum zur Kulinart ge-
stromt , sagt Thomas Neff aus Ludwigsburg.
Auch interessierte Hindler seien deutlich
weniger da: LEs ist trotzdem noch gut. Des-
halb bleiben wir prisent.”

Stark zu Buche schliagt bei den Messe-No-
vitiiten auch, was aus dem stiidtisch gelor-
derten Startup-Projekt . Food BRYCKE" her-
vorgegangen ist. Schwer umlagert ist dabei
Hevdoro mit der Feinkost-Premiere aus
Palen. Auch Crunchy Croutons” und ,Bet-
ter Cakes” kinnen iiber Probiererle-Nach-
frage nicht klagen. Leo Schuster nimmt die
Sache als Hartetest™ fiir sein Startup ,Fung-
hi Feeds". Er habe hier .80 Prozent Prototy-
pen”, das Feedback soll der Weiterentwick-
lung dienen. Im Prinzip laufe die Sache gut
an.

Willkommen in Afrika” heifit es erstmals
mit dem Stuttgarter Anbieter der .Casa Afri-
ka". Auch hier ballt sich kulinarische Neu-
gierde.  Rattenscharf™ findet Werner aus
Sersheim den Kahombo Dip, wihrend seine
Frau Christa weiter den Probierteller durch-
exerziert. Wer hier probiert hat, der kommit
wieder”, freut sich Anita und liefert so ganz
nebenbei auch das passende Messe-Motto.



